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20YNEX
Xouma Hpépag
EMnvikn Yapooourna: Me Aayavikd Enoyri¢ Apwuatiouévn pe Kpoko Koldvng

OPEKTIKA

Fevon amé ENNada: T¢at(iki/Tapaudc/Mehit¢avoaaAdra/OdBa: lapadoaiakéc Adoipéc mov Zvvodetvovtai e Tpayavd Mittdkia

KoukouBayua: KpiBiva Maéiuddia pe Tpiupévn Ntopdra, Mupwéikd t¢ Kontikric ¢ kat Oéta
Oéta Oovpvou: Yntrj Octa e Mnepiéc kat Mmodkofo

Natdreg Tnyavntég

favpo¢ Mapwvarog: QiAéta favpov Ynuéva ato AAdti, Mapivapiouéva ag =06t kat >k6pdo
Kohapapdkia Tnyavnta: Zuvodevovtar ps 5pooepd dip yiaovptiod

lapidec Mikpohipavo: Mayeipsuévec lapide¢ o€ >dAtaa Ntoudrag e Apwpata 0udov
Xtamd bt pe Nararooaldta: Xtamddt mdvw o€ latatoiAeg Atuov pe Opéoka Mupwdikd kat Movatdpda
Zapdéha Yntn: OikéTa Sapdédag otnv 2xdpa

Modia Axvieta: Mayeipepéva ata vypd Toug ue Gpéako Kpeupuddki kat Mupwdikd
Keptedakia: Moagyapiaiov kiud e Avéauo kat 2dAtoa laouvptiol
Ntopatoke@ptédec/KohokuBokepTédec: Ta Kepteddkia Tov Xoptopdyou

2ANATEX

Xwpdatikn: H Mo Aidonun 2ardta

Kpnuikn: Ot Opéako EpBet amd to Mmoatadvi pag

®aogohia Mavpopdrtika: Xdvipsc Oagohiwv Avakateuéves pe Mupwdikd, Xvud Asuoviot kat EAaiéAado

Npdowvn pe Eomepidoctdn kat Kahapdpt: 2aAdra ue 2otapiouévo Kaaudpt kat QiAéta lMoptokahiov, Adiy, [kpéimppout
Npdotvn Zahdta pe Kotémouvho kat Amakt: Eva mrjpeg yeoua

MNAXTA

Ikiov@iytd pe Amaki kan Topativia: H Kprjtn oto Mdto oag

KpiBapdkt pe Oahacoiva, Zagpav kKat Aoukaviko: AtyatoneAayitikn Maéhia

Inayyétt Xwpudtikn Xahdra: [ldota ue Ntoudra, Kpsupudi, Mmepté¢ kat Ayyodpt
Acotakopakapovada: Aykovivi g€ GdAtoa pmiok e UMOVKIES ToVPEPOU aoTakol (yia 2 dtoua)

OPEXKA YAPIA
Yapt @péoko amd v Yapid tne nuépag (avd 100yp) ues Aayavikd atuol kai yépta
Opéokog aoTtakog (avd 100yp) ue Boutupo Aguoviol kai matdtes fpadtég

KYPIQX

Tatmovpa Xto Tnydve: OiAéta Tamodpag 2oté Me Kdmapn kat Asudvi, ue mpdotva koAokv@dkia kat yalikég matdreg

Navpakt Mogaé: Moméres Aavpdki otov ATud pe Kpepwdn 2atoa kat Avyd Sodopod pe 6poaepri paptvapiouévn galdra otauvaykdo

Mnappmoivia Xapope: Tnyavntd Mmapumoovia Apwuatiouéva ue =0dt kat AsvtpoAiBav, ue dypio poi

Mmnoutt Kotomoulo lepuoto: ue Poka, Ntoudta, Kovkouvdp, ue movpé matdtag kai kapota

ZouPBAdx1 Xowpwo: Kouudtia llavastag lepaouéva os 2o00BAa , pe matdre tyavité kai tat{ik

Apvi Tetyapraoté: Kopudtia amé Apviaio Mot Mayeipeuévo yia Qpe¢ atnv [datpa, ps Aayavikd kat ypafiépa Kprtng

Oi1\éto Mooyou pe Fapida (surf n"turf): Emloyn yia kpeatopdyoug dimha atnv 8dAacoa, ue owté and pavitdpia kat mpdova padgoAdkia

TAYKA- OPOYTA

MowtAia EAANVIK@V Tuptwv

Dpeokokoppéva @poUTa EMOXIG

I\uko nuépag

Taptap @polTwv: Apwuatiauévo e Mmepdpila, Kpéua Aspoviot, Tpayavéc Mapéykes & Sorbet ®pdovia
Maovpt pe Kpnuiko péht i} yAuko tou KoutaAiod

NMaovpTi pe Ppéoka @pouta

IMITIKA oopumé

Emloyn maywtwv

€11,00
€18,00

€11,00

€8,50
€12,00

€5,00
€12,00
€14,00
€18,00
€17,00
€16,00
€12,00
€13,00
€11,00

€15,00
€15,00
€10,00
€18,00
€17,00

€19,00
€24,00
€16,00
€90,00

8,00 €
11,00 €

€28,00
€30,00
€32,00
€23,00
€19,00
€28,00
€52,00

€13,00
€12,00
€10,00
€13,00
€11,00
€10,00
€11,00

€8,00

"We welcome enquiries from guests regarding the ingredients in the dishes.
Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements.
Municipality Tax and VAT are included in the prices.

*Frozen items have been selected in order to guarantee the highest possible quality.

Extra virgin olive oil is used for salads, sunflower oil is used for frying."

"Eiuaate 0T 81G0e0N TOU MEAATN Va TOV EVNLIEPWOOULE Yia T CUCTATIKA 0Ta TMATA.
NapakaleioTe va evnuepwoete To aepPitépo aag yia omotadnmote aMepyia i ik SlaTpoIKr amaitnon.
2T1¢ Tipég ouumepiAauBdvetar: Anpotikés eépog kat Of1A
*Ta kateyuyuéva mpoidvta éyouv emAexBel yia va diaopadioouvv v kaAltepn Suvatn moidtnTa.

2116 oaldreg yonotuomoleitai ayvé mapbévo ehaiéAado, oto tydviaua xpnotpomoleitat nhiéAaio.”

"N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.
Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.
Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix.

* Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.

Lhuile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. Lhuile de tournesol pour les fritures."

"Mel 8ce20a 8 pacnopsxeHuu 20cmeti OMHOCUMEIbHO BONPOCOB U YMOYHEHUU UHzpedueHmo8 Hawiux 6:10.
[Noxanyticma, coobwume npuHUMatowemy 3akas nepcoHay o6 annepauu Ha NpodyKkMol
(ecnu makosas umeemca) usu 1oboix Opy2ux duemudeckux 3anpocax.
MyHuyunaneHele Hanoau u HAC 8k04YeHb 8 CMOUMOCMb.
* 3amopoxeHHble NpodyKmbl biTu 8bIGPAHLI C 2dpaAHMUeL Camo20 8bICOKO20 Kayecmea.

Onuskosoe macsio Nepso2o omxuma skcmpa Kniacca ucnosiesyemcsa 0ng canamoe, Ona XKApKuU mMbl noJib3yemca NOOCOTHEYHbIM MACTIOM."
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Cyn 1HA
[peueckunin pbIGHBIN CyN: ¢ CE30HHBIMU 080WAMU, NPUNPABIIEHHBIL 2peyecKuM WagdpaHom

3AKYCKU

Bkycbi Ipeuuu: [J3a03uku, Tapama, baknaxan, ®asa. TpaduyuoHHsie Oun-coycyi ¢ xpycmaujum xaebyem-numa

"Dakoc": Kpumckuli A4meHHbIl cyxape ¢ mepmoiM NOMUdopom, cbipom Pema u KpumckuMu mpasamn
Cbip DeTa, 3aneyeHHbili ¢ 60712apckuM nepyem u CIA0KUM nepyem 4usu

Kaptodenb ¢ppu

MapurHOBaHHble aHUYOYCbI (8 CO/TU C YKCYCOM U YECHOKOM)

KapeHbliii Kanbmap ¢ coycom-0un u3 cgexezo tiocypma

KpeseTtku "Microlimano" 6 momamtom coyce, npunpasnertom Y30

OCbMMHOT C MONOAbIM KapTodenem, npuzomossieHHOM Ha NAapy, o CBEXUMU NPAHLIMU MpPasamu u 20p4uyed

Qune capauHbl Ha rpune

Muaun, npuzomosseHHsie 6 CO6CMBEHHOM COKY C 3€/1eHbIM JIYKOM U NPAH6IMU Mpasamu
Kotnetku "Kedtenakua" us 208axve2o ¢hapuia co caexeli MAMOU U i02ypmossiM COYycom
TomaTHble Wwapuku n KabaukoBble LLAPUKU: 8ecemapuaHckue megmesnsku

CAJIATHI

[peueckuii canat (cameili 3HameHumelli canam)

KpuTcknii canat ¢ camsimu cgaexumu 080wamu U mpasamu ce200HAWHE20 OHA
"YepHornazaa" ¢paconb (KOpoBUIA FOpoX) C mpasamu, 01UBKO8bIM MAC/IOM U JIUMOHOM
3eneHblii canat ¢ Naccepo8aHHbIM KaibMapom U YumpycosbimMmu ¢pykmamu

3eneHblil canat C KypuHbim pusie n KonueHol CBUHMHON "anakn"

MAKAPOHHbIE U3AEJINA

KpuTckaa nanwa ¢ KonuyeHoii CBUHUHON "anaku" u nomuagopkamu ueppu: Kpum Ha sawem cmose
Pu3oHu (op30) ¢ mopenpoayktamu, Konbackamu n WwadpaHom: S2elickas nas/nva

CnaretTn "rpeueckuin canat": ¢ noMudopom, Jiykom, 60/12apckum nepyem u 02ypyom

JInHrynHe co cBeXXM OMapom U coycom 6UCK (Ha 2 nepcoHsi)

CBEXXAA PbIbA

CBexkad pbiba- ynoB gHa (Ha 100 2p)
CBexkaa Omap (Ha 100 2p)

OCHOBHDbIE BNTIOAIA

Oune [lopaabl, nacceposaxHoe ¢ Kanepcamu U JIUMOHOM

MpuroToBneHHble Ha Napy NonbeTbl U3 cubaca (MaBpakKa) ¢ KPeMoB8bIM COYCOM U JI0COCe80U UKPOLU
bapabynbka Savore: xapenas 6apaby/nbka, apomMamu3upo8aHHas YKCYCHbIM COYCOM C PO3MAPUHOM
KypuHoe 6eapo, papuiuposarHoe pykkosnoli, noMudopom u KedposbiMu OpeLukamu

Wawnbik "cyBnaku" n3 cBUHNHbDI

bapaHuHa "tsigariasto": npucomossieHHasA 8 2IUHAHOM 20pUWIOYKe 8 meyeHue 0J1IUMesIbHO20 8peMeHU
loBsxkbe ¢pune c Kpeetkoli (curf and turf): 019 10b6umeneti maca y nobepexos

LECEPTbI

Accoptu [peyeckux cbipoB

CBex<eHape3aHHble ce30HHble PPYKTbl

DecepT gHA

OpyKTOBbIN TapTap: c UMOUpPeM, TUMOHHBIM KDeMOM, XpycmAwel MmepeH2ol U KiiyOHUYHbIM copbemom
[peueckuii norypr co cBexxkumu ppyKramm

[peuyecKnii NOrypT ¢ KpUTCKUM MELQOM UNKN GPYKTOBbIM TPAAULMOHHBbIM BapeHbeM

DomaluHue cop6eTbl

MopoxxeHoe

€11,00
€18,00

€11,00

€8,50
€12,00

€5,00
€12,00
€14,00
€18,00
€17,00
€16,00
€12,00
€13,00
€11,00

€15,00
€15,00
€10,00
€18,00
€17,00

€19,00
€24,00
€16,00
€90,00

8,00 €
11,00 €

€28,00
€30,00
€32,00
€23,00
€19,00
€28,00
€52,00

€13,00
€12,00
€10,00
€13,00
€11,00
€10,00
€11,00

€8,00

SOUPS

Soup of the Day
Greek Fish Soup: with seasonal vegetables, flavoured with Greek saffron

APPETIZERS

Taste of Greece: Izatziki, Tarama, Aubergine, Fava Traditional dips with crispy pittas
Dakos: Barley rusk with grated tomato & feta cheese and Cretan herbs
Baked Feta cheese with bell peppers and sweet chili

French fries

Marinated anchovies (in salt, vinegar and garlic)

Fried squid with fresh yogurt dip

"Microlimano" shrimps, in tomato sauce flavoured with ouzo
Octopus on steamed baby potatoes with fresh herbs and mustard
Grilled sardine fillets

Mussels steamed in their juice with spring onion and herbs
"Keftedakia" beef meatballs with fresh mint and yogurt sauce
Tomato croquettes and zucchini croquettes Vegetarian delicacies

SALADS

Greek salad (a celebrity)

Cretan salad, with the freshest vegetables and herbs of the day
Black eyed beans with herbs, olive oil and lemon

Green salad with sautéed squid and citrus fruits

Green salad with chicken fillet and "apaki" smoked pork

PASTA

Cretan pasta with "apaki" smoked pork and cherry tomatoes A fully Cretan dish
Orzo pasta with seafood, sausage and saffron Aegean Paella

Greek salad spaghetti: with tomato, onion, bell pepper and cucumber

Lobster Linguini with bisque sauce (for 2 persons)

FRESH FISH
Fresh fish- catch of the day (per 700gr)
Fresh Lobster (per 100gr)

MAIN DISHES

Gilthead bream fillets sautéed with capers and lemon

Seabass paupiettes steamed with creamy sauce and salmon roe
Red mullet Savore: fried fillets flavoured with vinegar and rosemary
Chicken thigh stuffed with rocket, tomato and pine nuts

Pork "souvlaki" skewer

Lamb "tsigariasto": slowly cooked in clay pot

Beef filet with shrimp (surf n"turf) for meat lovers on the seaside

DESSERTS

Greek cheese selection

Freshly cut seasonal fruit

Dessert of the day

Fruit tartare: with ginger, lemon cream, crispy meringues and strawberry sorbet
Greek yogurt, with fresh fruit

Greek yogurt, honey or homemade fruit preserve

Selection of homemade sorbet

Selection of ice cream

€11,00
€18,00

€11,00

€8,50
€12,00

€5,00
€12,00
€14,00
€18,00
€17,00
€16,00
€12,00
€13,00
€11,00

€15,00
€15,00
€10,00
€18,00
€17,00

€19,00
€24,00
€16,00
€90,00

8,00 €
11,00 €

€28,00
€30,00
€32,00
€23,00
€19,00
€28,00
€52,00

€13,00
€12,00
€10,00
€13,00
€11,00
€10,00
€11,00

€8,00



SOUPES

Soupe du jour
Soupe de poissons grecque, avec légumes de saison, parfumée au safran grec

HORS D'OEUVRE

Le gout du pays: Tzatziki, Tarama, Aubergine, Fava Trempettes traditionnelles au pain pita

Dakos: Biscotte d'orge avec tomate rapée, formage féta et herbes crétoises
Fromage féta au four, aux poivrons et piment doux

Pommes frites

Anchois marinés (au sel, vinaigre et ail)

Calamars frits avec sauce au yaourt

Crevettes "Microlimano'", en sauce tomate parfumée a l'ouzo

Pieuvre grillée sur pommes de terre a la vapeur, aux herbes et a la moutarde
Filets de sardines grillés

Moules a la vapeur, dans leur jus a la ciboulette & herbes du pays
"Keftedakia" boulettes de beeuf a la menthe & sauce yaourt
Croquettes de tomate & de courgette Délices végétariennes

SALADES

Salade grecque (une célébrité)

Salade crétoise, aux légumes et herbes du jour
Haricots ceil noir aux herbes, huile d'olive et citron
Salade verte au calamar sauté et aux agrumes
Salade verte au filet de poulet et porc fumé "apaki"

PATES

Pates crétoises au porc fumé "apaki" et tomates cerises Un plat entiérement crétois
Orzo aux fruits de mer, saucisse et safran Paella d’Egée

Spaghetti "salade grecque" avec tomate, oignons, poivrons & concombre

Linguini a la langouste, sauce bisque (pour 2 personnes)

POISSON FRAIS

Poisson frais selon arrivage (par 100gr)
Langouste frais (par 100gr)

PLATS PRINCIPAUX

Filets de daurade sautés aux capres & citron

Paupiettes de loup de mer a la vapeur, sauce cremeuse au caviar de saumon
Rouget Savore: filets frits parfumés au vinaigre & romarin

Cuisse de poulet farcie avec roquette, tomate & pignons de pin

"Souvlaki" brochette de porc

Agneau "tsigariasto': mijoté en cocotte

Filet de boeuf avec crevette (surf n"turf) pour les amateurs de viande en mer

DESSERTS

Assortiment de fromages grecs

Fruits de saison

Dessert du jour

Tartare de fruits au gingembre, créme de citron, meringues et sorbet fraise
Yaourt grec, aux fruits frais

Yaourt grec au miel du pays ou aux fruits confits

Sélection de sorbets maison

Sélection de glaces

€11,00
€18,00

€11,00

€8,50
€12,00

€5,00
€12,00
€14,00
€18,00
€17,00
€16,00
€12,00
€13,00
€11,00

€15,00
€15,00
€10,00
€18,00
€17,00

€19,00
€24,00
€16,00
€90,00

8,00 €
11,00 €

€28,00
€30,00
€32,00
€23,00
€19,00
€28,00
€52,00

€13,00
€12,00
€10,00
€13,00
€11,00
€10,00
€11,00

€8,00

SUPPEN

Tagessuppe
Griechische Fischsuppe: mit saisonalem Gemiise und griechischem Safran

VORSPEISEN

Geschmack Griechenlands: Tzatziki, Tarama, Aubergine, Fava Traditionelle Dips mit knusprigen Pittas
Dakos: Gerstenzwieback mit geriebenem Tomaten, Feta-Kdse und kretischen Krédutern

Gebackener Feta mit Paprika und "Bukowo" siilSem Chilipulver

Pommes frites

Marinierte Anschovis (in Salz, Essig und Knoblauch)

Gebratener Tintenfisch mit frischem Joghurtdip

"Mikrolimano" Garnelen in Tomatensauce mit Ouzo gewiirzt

Krake auf gedampften Babykartoffeln mit frischen Krdutern und Senf
Gegrillte Sardinenfilets

Gedampfte Muscheln mit Friihlingszwiebeln und Krdutern
"Keftedakia" Rindfleischballchen mit frischer Minze und Joghurtsauce
Tomatenkroketten und Zucchinikroketten Vegetarische Kostlichkeiten

SALATE

Griechischer Bauernsalat (eine Beriihmtheit)

Kretischer Salat mit den frischesten Gemiisen und Kriutern des Tages
Schwarzaugenbohnen mit Krautern, nativem Olivendl und Zitrone

Griiner Salat mit sautiertem Tintenfisch und Zitrusfriichten

Griiner Salat mit Hihnchenfilet und "Apaki" gerauchertem Schweinefleisch

PASTA

Kretische Nudeln mit "Apaki" gerauchertem Schweinefileisch und Kirschtomaten
Orzonudeln mit Meeresfriichten, Wurst und Safran dgdisch Paella
Griechische Salat-Spaghetti: Mit Tomate, Zwiebel, Paprika und Gurke
Hummer-Linguini mit Bisque-Sauce (fiir 2 Personen)

FRISCHER FISCH

Frischer Fisch vom Tagesfang (pro 100gr)
Languste Fisch (pro 100gr)

HAUPTGANGE

Filets von der Dorade mit Kapern und Zitrone
Wolfsbarschpaupiette mit Sahnesauce und Lachsrogen
Rotbarbe Savore: gebratene Filets mit Essig und Rosmarin gewiirzt
Hahnchenschenkel mit Rucola, Tomaten und Pinienkernen gefiillt
"Souvlaki" Schweinefleisch Spiess

Lamm "Tsigariasto": im Tontopf geschmort

Rinderfilet mit Garnele (surf n’turf) fiir fleischliebhaber am meer

NACHSPEISEN

Auswahl an griechischem Kase

Obst der Saison

Dessert des Tages

Obsttartar: mit Ingwer, Zitronencreme, knusprigen Baisers und Erdbeersorbet
Griechischer Joghurt mit frischem Obst

Griechischer Joghurt mit Honig oder Kompott

Auswahl von hausgemachten Sorbet

Auswahl an Eissorten

€11,00
€18,00

€11,00

€8,50
€12,00

€5,00
€12,00
€14,00
€18,00
€17,00
€16,00
€12,00
€13,00
€11,00

€15,00
€15,00
€10,00
€18,00
€17,00

€19,00
€24,00
€16,00
€90,00

8,00 €
11,00 €

€28,00
€30,00
€32,00
€23,00
€19,00
€28,00
€52,00

€13,00
€12,00
€10,00
€13,00
€11,00
€10,00
€11,00

€8,00



